
RACCONTIAMOPASSIONE

Una nuova frontiera di apprendimento.
Ti insegneremo ad approcciarti al vino per
comprendere al meglio quali sono i vini
buoni, e come riconoscerli alla cieca.

Maggiori informazioni:

3518872691 - Fulvio
3668924655 - Alex
0424 511008 - Se. Fa
www.autoctoniinmostra.it

MINI CORSO DI
AVVICINAMENTO
AL VINO

MASSIMO 25 PERONE



Enoteca Se.Fa.
Via G. Verdi 13/15
Bassano del Grappa

29 Gennaio 
04 - 18 Febbraio
21 o 28 Febbraio 
Visita in cantina 

Inizio ore 20:00 

€ 129,00
acconto €70 entro il 25/01

351 8872691 - Fulvio
3668924655 - Alex
0424 511008 - Se. Fa
www.autoctoniinmostra.it

I° lezione : Introduzione al mondo del vino

-) IL VINO E LA SUA STORIA, 

-) APERTURA BOTTIGLIA, TAPPI E BOTTIGLIE DIVERSE

-) FISIOLOGIA DEI SENSI (GIOCO DEI BICCHIERI D’ ACQUA);

-) INTRODUZIONE DELLA SCHEDA DI DEGUSTAZIONE (FISAR) E IL

SISTEMA DI COMPARAZIONE FP: 

 * ASPETTO VISIVO E DETERMINAZIONE SUL VINO

 * LA “ TORTA” DEGLI AROMI E DETERMINAZIONE SUL VINO

-) DEGUSTAZIONE ALLA CIECA : 2 VINI IN COMPARAZIONE

II° lezione:Alla scoperta dello studio di una regione

-) VINIFICAZIONE VINO: BOLLA,ROSATO, BIANCO, E ROSSO

-) SCHEDA DI DEGUSTAZIONE:

              * LA VINIFICAZIONE E LA DETERMINAZIONE SUL VINO

              * I TERRENI DIVERSI E LA DETERMINAZIONE SUL VINO 

-) IL VENETO, IL TERROIR, I SUOI VINI, LE DOCG, LE DOC (ACCENNO

SULLE DENOMINAZIONI, I DISCIPLINARI E LE UGA)

-) DEGUSTAZIONE ALLA CIECA : 3 VINI IN COMPARAZIONE

III° lezione : Gli abbinamenti

-) LE ETICHETTE DEI VINI, COME SCEGLIERE UNA BOTTIGLIA IN

ENOTECA;

-) GLI ABBINAMENTI, IL “ GIOCO DELLA RAGNATELA”, I PRiNCIPI DI

ABBINAMENTO

-) DEGUSTAZIONE ALLA CIECA : 3 VINI IN COMPARAZIONE CON

ABBINAMENTO AI PIATTI

IV ° lezione: VISITA IN CANTINA CON POSSIBILITA’ ( TEMPO


